
 

HUÎTRES 
6/18 -  |  12/33 -  |  24/60 -

MOUSSE DE FOI E DE VOL AI LLE 
+  FOI E GRAS  

2 0 -

TARTARE DE POISSON + CRISPY
17 -

TARTARE DE CERF + CR ISPY
17-

SAL ADE DE LÉGU M ES
18 -

SOUPE DE TOMATE FROI DE + CRABE 
2 0 -

TOMATE + CRABE
22 -

CAVATELL I  +  ?
 PM -

HAR ICOTS AUX BLEU ETS 
13-

OM BLE CONFIT  +  CRÈME FUMÉE 
20-

BOURGOTS GRATINÉS 
+ BEURRE MISO

12 -

YAKITORI
20-

POISSON DU JOUR
28 -

CHARCUTERIES + FRUIT 
20-

CRÈME DE MAQUEREAU FUMÉ 
14 -

FLEURS DE COURGETTE TEMPURA 
12 -

SANDWICH DE CREVETTES FRITES  
18 -

‘‘OKONOMIYAKI’’ + GIROLLES 
22-

LÉGUMES GLACÉS + CHARCUTERIES 
18-

BOUDIN   
20 -

VIANDE OU VOLAILLE POUR 2 
52-

OUVERT 7 SOIRS

menu À PARTAGER 
 80- / PERS.


